
【池下カフェ 花ごよみ】 

名古屋でおなじみのモーニングが人気の 

和風カフェ。ドリンク代（４５０円～）で 

茶碗蒸し、サラダ付きで、トーストだけで 

なく、おにぎりやおかゆを選べます。 

さわやかな風を感じるテラス席ではペット 

連れでご来店可能。 

 

「秋パフェ ぴよりん」１,５８０円    

○期間：１０月７日～１０月１３日  

※各日数量限定、売り切れ時はご容赦下さい。１２時販売開始。 

【ぴよりん予約専用】 

電話０５２－９３１－２３２３（平日９時～１７時）※予約開始１０月３日～ 

【営業時間】 

７時３０分～２３時(L.O.２２時３０分） 

【定 休 日】無休（臨時休業あり） 

【公式ＨＰ】

https://www.taikohonten.co.jp/hanagoyomi/ 

 

２ ０ ２ ２ 年 ９ 月 １ ２ 日 

ジェイアール東海不動産株式会社 

 

  

 

“ナゴヤ セントラルガーデン”で秋を満喫 

栗×和スイーツ「秋パフェ ぴよりん」とテイクアウト弁当等 

 

「ナゴヤ セントラルガーデン」(名古屋市千種区)では、様々な秋の食材を使用した期間限

定メニューを展開します。 

「ぴよりん」と「池下カフェ 花ごよみ」のコラボ第二弾は「栗×和スイーツ」。秋の味覚を

楽しめる贅沢なパフェをお楽しみいただけます。また、「賛否両論 名古屋」では自宅でコース

と変わらない充実した内容を味わえるお弁当を販売します。 

 

１．「ぴよりん」コラボ商品 

●池下カフェ 花ごよみ 

（協力：ジェイアール東海フードサービス㈱） 

名古屋を代表するひよこ型スイーツ 

｢ぴよりん｣と｢池下カフェ 花ごよみ｣の 

期間限定コラボ第二弾。 

秋の食材｢栗｣と｢マスカット｣を使用した 

和パフェ｡マロンアイスとマロンクリーム､ 

栗甘露煮、自家製白玉をトッピング。 

食べ進めると、ふわふわの生クリームや 

フルーツ、カステラが入っています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



２．秋のおすすめ商品について 

①テイクアウト弁当 

ナゴヤ セントラルガーデン内の３店舗でテイクアウト弁当の新作商品を販売します。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■花ごよみテイクアウト弁当 
開始記念キャンペーン 
インスタフォロワー限定（１０月３１日まで） 
お茶（ペットボトル）プレゼント 
 
※数には限りがあります 

「ローストビーフ丼」１,０００円(右) 

「三色丼」９００円(左下) 

「えび天丼」８００円(左上) 

○期間：９月下旬～ 

※ご予約は、店頭またはお電話。 

※店頭受取のみ（１１時～２１時）。 

●炭焼きうなぎ・かしわ 登河 

備長炭で焼き上げ厳選した鰻一匹を使用

し、肝煮、名古屋コーチンの出し巻き玉子、

舞茸・花麩のおひたし、銀杏などが入った限

定のお弁当をご用意しました。今が旬の食

材をお楽しみ頂けます。 

●賛否両論 名古屋 

「賛否両論」のおまかせコースをご自宅

で楽しめるお弁当。「家で待つ家族にも食べ

させてあげたい」というお客様の声から商

品化。季節の食材を使用した店主笠原のス

ペシャリテ約２０品と季節の炊き込みご飯

を、一品一品丁寧にご用意します。 

 

「賛否両論 特選おまかせ弁当」７,５００円 

○期間：９月中旬～通年 

※各日数量限定、売り切れ時はご容赦下さい。３日前までに、店頭またはお電話で要予約。 

店頭受取のみ(１１時３０分～１５時３０分､１７時～２０時)。金額に応じ内容変更可。 

 

「秋の鰻弁当」３,５００円 

○期間：９月２０日～１０月３１日 

※平日のみ・各日数量限定、売り切れ時はご容赦下さい。ご予約は、店頭またはお電話。 

店頭受取のみ（１１時～１４時３０分、１７時３０分～２２時）。 

●池下カフェ 花ごよみ 

人気の「ローストビーフ丼」は、自家製

ソースと黄身をのせてお召し上がりくだ

さい。「三色丼」には、まぐろ、サーモン、

かんぱちのお刺身、「えび天丼」には海老３

本と野菜の天ぷらがのっています。お店の

味をご自宅でお気軽にお召し上がりいた

だけます。 



②店内でお召し上がりいただける商品 

●ラ・ベットラ・ダ・オチアイ ナゴヤ    ●ラ・ベットラ・ダ・オチアイ ナゴヤ 

「ポルチーニ茸のタリオリーニ」       「秋トリュフのスパゲッティ」 

○価格：ディナーコース５,５００円より   ○価格：シェフおまかせコース 

選択                   １１,０００円１品としてご提供 

○期間：９月～１１月            ○期間：１０月 

 

 

 

 

 

 

 

 

                            

●メゾンカイザー              ●メゾンカイザー 

「スイートポテトの塩パン」         「さつまいものパン」 

○価格：３２０円              ○価格：３２０円 

○期間：通年                ○期間：通年 

 

 

 

 

 

 

 

 

●エールカフェ               ●エールカフェ 

「いちじくと紅茶のパフェ」         「栗とカシス、フィナンシェのモンブラン 

○価格：１,６００円              ～ほうじ茶ジェラート～」 

○期間：９月中旬～             ○価格：１,６００円 

○期間：９月中旬～ 

                                         

 

 

 

 

 

 

 

 

 



３．フォルテシモ アッシュリニューアルに関するお知らせ 

８月３０日にリリースした「開業１５周年パティスリー「フォルテシモ アッシュ」９月１５ 

日（木）リニューアルオープン！」でお知らせした内容から、更に新しいコンテンツが加わり 

ました！記念ギフトのご紹介と新作商品の詳細についてお知らせいたします。 

 

①記念ギフト 

「クレールアッシュ」 

○価格：６,０００円 

○期間：売り切れ次第終了 

「未来を切り開いていく」という意味を込めてお祝いごと 

に使われるナイフ。１５周年を記念し作ったオリジナルロゴ 

入りのペティナイフとメープルが香るしっとりとしたバウム 

クーヘン、人気の焼き菓子アソート。フォルテッシモ アッ

シュの輝かしい未来を切り開いていこうという思いを詰め込

んだリニューアル限定ボックスです。 

 

②新作商品 

「フィナンシェ」 

○価格：２５０円 

○期間：通年 

焼き立てスイーツをその場でご提供する“ＢＡＫＥ ＴＡＢ 

ＬＥ”。外はカリッと、中はしっとりとした食感のフィナン 

シェ。焼き立てならではの味わいをお楽しみいただけます。 

 

 

 

 

 

 

 

 

「安納芋のサンマルク」    「シャインマスカットのタルト」 「いちじくのタルト」 

○価格：５８０円       ○価格：７８０円       ○価格：６２０円 

○期間：食材がなくなり    ○期間：食材がなくなり    ○期間：食材がなくなり 

次第終了          次第終了           次第終了 

 

 

 

 

 

 

 

フランスの伝統菓子サン

マルクを安納芋で。バニラ

ムースと安納芋クリーム、

安納芋を塗った生地をキャ

ラメリゼし、焼き芋のよう

な味わいに。 

しっかりと焼き込んだタ

ルト生地に上品な甘味と香

りのシャインマスカットを

ふんだんに使った季節のタ

ルト。 

 

みずみずしく優しい甘み

のいちじくと甘酸っぱいカ

シスのマリアージュが楽し

める季節のタルト。 

 



◇「ナゴヤ セントラルガーデン」の最新情報は、以下で発信しています。 

 

  〈公式ホームページ〉        〈公式インスタグラム〉  

https://www.ncg.jp         @ncg758 

 

 

 

 

※新型コロナウイルス感染拡大にかかわる行政の協力依頼等に応じて、予告なく営業時間の 

変更やイベントを中止する場合がございます。 

 掲載商品等の画像はすべてイメージです。価格は全て消費税込です。 

都合により価格や内容が変更となる場合がございます。一部の商品につきましては数量限定

となりますので売り切れの際はご容赦ください。 

商業施設「ナゴヤ セントラルガーデン」に関するお問合せ先 
ジェイアール東海不動産株式会社 事業部商業課 

【TEL】０５２－８５６－７３１６（平日９時～１７時３０分） 
【E-mail】shogyo@jr-estate.co.jp 


