
２ ０ ２ ４ 年 ３ 月 ２ ２ 日 

ジェイアール東海不動産株式会社 

 

  

 

「ナゴヤ セントラルガーデン」でスプリングイベントを開催 

～愛犬と一緒に、春の思い出作りにＧＯ！～ 

 

開業１７周年を迎える「ナゴヤ セントラルガーデン」(名古屋市千種区)では、春を感じるこ

とができるスプリングイベントを４月１３日（土）・１４日（日）に開催します。 

４月１３日（土）には当施設で初となる、愛犬との思い出作りができる「わんわんマーケット 

in ナゴヤ セントラルガーデン」と「わんわんフォトイベント」を開催します。ペット（愛犬）

と共に過ごせる施設として、お客様に“新しい魅力”を感じていただけるよう発信します。 

また４月１４日（日）には、フォルテシモ アッシュのパティシエ辻󠄀口博啓氏が現地で腕を振

るうイベント「アッシュフェス」を開催します。その他の各店舗でも、春を感じる限定メニュー

を味わっていただけます。 

 

１．わんわんマーケット in ナゴヤ セントラルガーデン 

開催日時 ２０２４年４月１３日（土） 

１０時～１６時※荒天の場合、中止 

開催場所 ポケットパーク 

（ナゴヤ セントラルガーデン内） 

 

■ペット（愛犬）と一緒にお楽しみいただける 

マルシェを開催します。 

「出店予定者:４店舗」 

①2e deuxieme cale（ドゥジエム・カレ）  

主な商品：ドッグウエア 

②わんにゃんおやつ Kunka（クンカ）  

主な商品：手作りおやつ 

③Sourire （スリール）  

主な商品：ハンドメイド首輪、リード 

④Y.worksa （ワイワークス）  

主な商品：ごはん用食器等 

 

■併せて「メゾンカイザー」「賛否両論 名古屋」 

「エールカフェ」等の特別販売を実施します。 

 
 
 
 
 
 
 
 



２．「わんわんフォトイベント」開催と「フォトスポット」設置 

(1)わんわんフォトイベント 

開催日時 ２０２４年４月１３日（土） 

１０時～１２時、１３時～１６時 

※荒天の場合、中止 

※事前応募が必要 

※撮影は１組様約 10分。 

 定員   ２０組限定 

※１組様２頭まで 

  参加料金 無料 

■「池下カフェ 花ごよみ」店舗前にて、 

プロカメラマンによる、愛犬の撮影会を実施します。 

後日、撮影したお写真を画像データとしてプレゼントします。 

  

■「わんわんフォト」の応募方法 

①ナゴヤ セントラルガーデン公式 Instagramアカウント（@ncg758）をフォロー。 

②２０２４年３月２２日（金）～ ４月７日（日）の期間中、ナゴヤ セントラルガーデンの 

 合計 3,000円以上（消費税込、各店舗の合算可）のお食事またはお買物し、そのレシート 

画像を添付し、@ncg758へＤＭにて申込。 

※応募締切４月７日（日）まで。当選案内は４月１０日（水）頃、ＤＭでご連絡します。 

応募方法詳細は、公式ホームページ及び公式 Instagramをご確認ください。 

 

(2)フォトスポットの設置 

  開催日時 ２０２４年４月１３日（土）１０時～（４月下旬終了予定） 

  ■「池下カフェ 花ごよみ」テラス内に、愛犬の可愛い姿をご自由に撮影できるよう、 

セルフフォトスペースを設置いたします。 

  ※フォトスポットご利用の際は、店舗にて必ずご飲食の注文をお願いいたします。 

 

３．「アッシュフェス」開催について（主催：フォルテシモ アッシュ） 

  開催日時 ２０２４年４月１４日（日） 

１１時～１６時※荒天の場合、中止 

■辻󠄀口博啓シェフ、石本泰規シェフが、現地で特製カレー等 

フェス限定商品を販売します。 

■併せて「メゾンカイザー」「賛否両論 名古屋」「エール 

カフェ」「オートボーテカリッタ」 

等の特別販売を実施します。 

 

 

 

 

 

 

 
（写真は 2023年開催の様子） 



４．各店舗が推す！春を感じる限定メニュー 

  店舗により終了時期が異なります。お早めにお楽しみください。 

■ラ･ベットラ･ダ･オチアイ ナゴヤ 

「桜エビと春キャベツのアーリオオーリオ 

スパゲティ」 

ディナー6,500円 

コース内の 1品 

 

 

旬の素材の味を生かし、 

桜エビの香ばしい薫りと春キャベツの甘さが

見事にマッチした一皿。 

■賛否両論 名古屋 

「鯛茶漬け」 

コース料金に 

追加 1,650円 

にてご提供 

※事前予約 

 

店主笠原氏特製のカシューナッツ入り胡麻

だれと旬の桜鯛を使用。色とりどりのご飯

のお供を添えた大満足なお食事セット｡ 

■炭焼きうなぎ・かしわ 登河 

「紅白中黄金鰻重御前」 

5,500円 

 

 

 

名古屋コーチンの卵焼き、紅白とは白焼きと

長焼きのうなぎを一度でお楽しみいただける

贅沢な御前。（お刺身・小鉢付き） 

■フォルテシモ アッシュ 

「キュイエールフレーズ」 

1,600円※事前予約 

 

 

 

こだわりの配合でブレンドした生クリームと

フレッシュな国産苺を使ったスプーンで食べ

る２段ケーキ。 

■フォルテシモ アッシュ 

「モンブラン～いちご～」 

720円※事前予約 

 

 

 

 

クレームムースリーヌの中には、旬の苺まる

ごと一粒と自家製いちごジャムをしのばせ、

苺の香りと甘酸っぱさを楽しめるケーキ。 

■フォルテシモ アッシュ 

「ミニョン」 

680円 

 

 

 

 

苺とベルガモットの甘酸っぱい組合せの 

ケーキ。 

■エールカフェ 

「フォンダンショコラ 

バニラアイス添え」 

1,650円 

 

 

人気のフォンダンショコラを再構築。 

ライチとベリーのガナッシュをかけ、 

チョコレートのプレートが溶ける様子 

をお楽しみいただける一品。 

■エールカフェ 

「苺と紅茶のパフェ」 

2,000円（限定 1日 5食） 

 

 

 

紅茶 4種を使用したクリーム、 

ブラウニー、ジュレ、ジェ 

ラートにたっぷりの苺、バニラアイスなどを

組み合わせた贅沢なパフェ 

■メゾンカイザー 

「デニッシュフレーズ」 

450円 

 

苺と自家製カスター 

ドクリームのデニッ 

シュ。酸味と甘さの 

バランスが絶妙。 

■メゾンカイザー 

「デリスフレーズ」 

410円 

 

ストロベリーチョコと 

苺ジャムを練りこみ、 

甘い香りが豊かなパン。 

 



■池下カフェ 花ごよみ 

「いちごタルトパフェ」 

1,300円 

 

 

 

旬のいちごをふんだんに使用。 

自家製ホイップとタルトの相性が抜群。 

■池下カフェ 花ごよみ 

「紅ずわい蟹の雑炊」 

1,300円 

 

 

 

 

旬の紅すわい蟹を雑炊に仕立てた一品。 

■成城石井 

「成城石井オリジナル 

いちごスパークリング 290ml」 

604円 

（なくなり次第終了） 

 

 

 

スパークリングワインといちごのカクテル。

いちごジャムを使うことで深みがあり、甘酸

っぱくてスッキリとした味わい。 

■成城石井 

「成城石井 desica 

 ホワイトチョコと 

 苺のポルボローネ」 

 530円 

（なくなり次第終了） 

 

 

フランス産小麦を使用 

した生地に、とちおとめ苺パウダーを混ぜた

チョコレートをコーティング。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※新型コロナウイルス感染拡大にかかわる行政の協力依頼等に応じて、予告なく営業時間の変更やイベントを中止す

る場合がございます。掲載商品等の画像はすべてイメージです。価格は全て消費税込です。都合により、価格や内容

が変更となる場合がございます。一部の商品につきましては数量限定となりますので売り切れの際はご容赦ください｡ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商業施設「ナゴヤ セントラルガーデン」に関するお問合せ先 
ジェイアール東海不動産株式会社 事業部商業課 

【TEL】０５２－８５６－７３１６（平日９時～１７時３０分） 
【E-mail】shogyo@jr-estate.co.jp 

「ナゴヤ セントラルガーデン」の最新情報は、以下で発信しています。 

〈公式ホームページ〉        〈公式インスタグラム〉  

https://www.ncg.jp         @ncg758 
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